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Предложение

Компания ООО «МИТ КОМПАНИ» под торговой маркой Magic Food ™ предлагает приобрести 
готовую мясную продукцию, изготовленную по технологии sous-vide.

Мы работаем с супермаркетами, магазинами, кафе, ресторанами и зонами отдыха.

Одно из направлений нашей деятельности - это производство продукции специально для вашего 
меню. Обращайтесь к нам за вкусными рецептами!

Вы можете ознакомиться с перечнем товаров и ценами на нашем сайте: www.magicfood.com.ua;

Сформируйте заказ или задайте вопрос электронным письмом на почту info@magicfood.com.ua 
или по контактному телефону +38 044 581 36 94.

https://www.magicfood.com.ua/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=pdf-offer
mailto:info@magicfood.com.ua


Про компанию

Компания ООО «МИТ КОМПАНИ» занимается переработкой мяса и производством мясных 
продуктов с 2017 года.

Основная специализация - производство мясной продукции sous-vide, готовой к употреблению.

Мы одни из первых на украинском рынке, кто производит и реализует мясные полуфабрикаты в 
супермаркетах, изготовленные по технологии sous-vide.



Мясо sous-vide

Sous-vide (от фр. «под вакуумом») - это метод длительного низкотемпературного приготовления 
пищевых продуктов в воде, предварительно упакованных в вакуум.

Основными преимуществами этого метода производства является следующее:

● благодаря тому, что термообработка деликатная и равномерная, сохраняется структура 
продукта, мясо получается мягким и нежным;

● блюда сохраняют максимум полезных веществ и все природные соки;

● поскольку продукт не контактирует с воздухом, находясь в вакууме, он может храниться от 
1 до 6 месяцев, в зависимости от условий хранения;

● приготовление занимает 10 - 20 минут в зависимости от используемых приборов (духовой 
шкаф, СВЧ, гриль и т.д.) и степени охлаждения продукта.



Гарантия качества

Мы получаем высококачественные продукты готовой пищи sous-vide благодаря следующим 
факторам:

● разработка и тестирование каждого продукта длится от 3 до 6 месяцев;
● используем только свежее сырье и натуральные специи европейских производителей;
● у нас высококачественное оборудование производственного цеха;
● мы внедряем в производство стандарт качества ISO 22000 и безопасности производства 

ХАССП;
● все наши сотрудники - квалифицированные специалисты.



Готовая продукция sous-vide

● Ребрышки «По-деревенски»
● Рулет из свинины «Подчеревок по-

украински»
● Рулька свиная «По-баварски»
● Стейк-гриль на ребрышке
● Шейка свиная «Сочная»
● Крылышки «Пикантные»
● Цыпленок «Гриль»
● Утка «По-пекински»
● Ножка утиная «По-французски»
● Филе индейки «Фитнес»

Продукт охлажден и упакован в вакууме.

На полки магазинов и супермаркетов 
поставляется в фирменной упаковке.

Для общепита можно поставлять в вакуумных 
пакетах.

Посмотреть весь ассортимент и цены вы 
можете на нашем сайте: www.magicfood.com.ua

https://www.magicfood.com.ua/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=pdf-offer


Ребрышки «По-
деревенски»

Ребрышки «По-деревенски» sous-vide 
охлажденные, упакованные в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 7,72 $ / кг.

Страница продукта на сайте

Промо-видео 

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/svinina-uk/rebertsya-po-selyanski-sous-vide-oholodzheni-upakovani-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=rebertsya-po-selyanski
https://www.youtube.com/watch?v=gxy0NgxZryU
http://www.youtube.com/watch?v=gxy0NgxZryU


Рулет из 
свинины 
«Подчеревок по-
украински»
Рулет из свинины «Подчеревок по-
украински» sous-vide охлажденный, 
упакованный в вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 8,14 $ / кг.

Страница продукта на сайте

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/svinina-uk/rulet-zi-svinini-pidcherevina-po-ukrayinskij-sous-vide-oholodzhenij-upakovanij-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=rulet-zi-svinini-pidcherevina-po-ukrayinskij


Рулька свиная 
«По-баварски»

Рулька свиная «По-баварски» 
sous-vide охлажденная, упакованная 
в вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 5,84 $ / кг.

Страница продукта на сайте

Промо-Видео

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/svinina-uk/rulka-svinyacha-po-bavarski-sous-vide-oholodzhena-upakovana-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=rulka-svinyacha-po-bavarski
https://www.youtube.com/watch?v=KjGo0NCFUfI
http://www.youtube.com/watch?v=KjGo0NCFUfI


Стейк-гриль на 
ребрышке

Стейк-гриль на ребрышке sous-vide 
охлажденный, упакованный в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 8,77 $ / кг.

Страница продукта на сайте

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/svinina-uk/stejk-gril-na-rebertsi-sous-vide-oholodzhenij-upakovanij-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=stejk-gril-na-rebertsi


Шейка свиная 
«Сочная»

Шейка свиная «Сочная» sous-vide 
охлажденная, упакованная в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 8,77 $ / кг.

Страница продукта на сайте

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/svinina-uk/shijka-svinyacha-sokovita-sous-vide-oholodzhena-upakovana-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=shijka-svinyacha-sokovita


Крылышки
«Пикантные»

Крылышки «Пикантные» sous-vide 
охлажденные, упакованные в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 5,84 $ / кг.

Страница продукта на сайте

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/kurka/kriltsya-baffalo-sous-vide-oholodzheni-upakovani-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=kriltsya-baffalo


Цыпленок
«Гриль»

Цыпленок «Гриль» sous-vide 
охлажденный, упакованный в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 8,14 $ / кг.

Страница продукта на сайте

Промо-Видео

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/kurka/tsyplenok-gril-sous-vide-ohlazhdennyj-upakovannyj-v-vakuum/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=tsyplenok-gril
https://www.youtube.com/watch?v=-sigpoRg-dg
http://www.youtube.com/watch?v=-sigpoRg-dg


Утка «По-
пекински»

Утка «По-пекински» sous-vide 
охлажденная, упакованная в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 7,72 $ / кг.

Страница продукта на сайте

Промо-Видео

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/kachka/kachka-po-pekinski-sous-vide-oholodzhena-upakovana-u-vakuumi/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=kachka-po-pekinski
https://www.youtube.com/watch?v=KjGo0NCFUfI
http://www.youtube.com/watch?v=KjGo0NCFUfI


Ножка утиная 
«По-французски»

Ножка утиная «По-французски» 
sous-vide охлажденная, упакованная 
в вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 11,90 $ / кг.

Страница продукта на сайте

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/kachka/nozhka-utinaya-po-frantsuzski-sous-vide-ohlazhdennaya-upakovannaya-v-vakuume/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=nozhka-utinaya-po-frantsuzski


Филе индейки 
«Фитнес»

Филе индейки «Фитнес» sous-vide 
охлажденное, упакованное в 
вакууме.

Продукт готов к употреблению.

Цена 9,60 $ / кг.

Страница продукта на сайте

Промо-Видео

https://www.magicfood.com.ua/uk/catalog/induchka/file-indejki-fitnes-sous-vide-ohlazhdennoe-upakovannoe-v-vakuume/?utm_source=magicfood.com.ua&utm_medium=referral&utm_campaign=restourant&utm_content=link&utm_term=file-indejki-fitnes
https://www.youtube.com/watch?v=qDeba91BeG0
http://www.youtube.com/watch?v=qDeba91BeG0

